


CLARETES

Clarete de Luna /  12€
(tempranillo, garnacha, albillo, verdejo) 
César Príncipe - Fuensaldaña, VA

Gran Torondos Hormigón / 15€
(tempranillo) 
Cooperativa Cigales - Cigales, VA

Castro Mendi rosado / 21€
(tempranillo) 
Bodegas Castro Mendi - San Blas de Aliste, ZA

Alumbro Clarete / 22€
(viura, garnacha) 
Microbodega Alumbro - Villamor de los Escuderos, ZA

Tilín / 24€
(tempranillo, garnacha, albillo, otras) 
Buen Camino - Tórtoles de Esgueva, BU

Espantaburros / 28€ 
(Albillo, Bobal, Tempranillo)
César Fernández - Fuentelcésped, BU 

Tres Navíos / 30€
(tempranillo, viura, verdejo, jerez, clairet) 
Barco de Corneta - La Seca, VA

                                  

                                    

CLARETES / OTROS

ANCESTRALES

Son vinos con burbuja elaborados de forma natural y 
artesanal, perfecto para acompañar carnes y bajar 
la grasa. 

Voltio (verdejo) / 18€
García Serrano - Nava de la Asunción, SE

Algoritmo (albillo, malvasía) /  19€
Bodegas Bigardo - Toro, ZA

Cañonazo /  26€
(pinot noir, garnacha tintorera) 
Alfredo Maestro -Bocos de Duero , VA

DULCES

Lagartolapeña  / copa 3.50€
(verdejo y moscatel de Alejandría)
Bodegas Muelas - Tordesillas, VA

Castro Mendi semidulce / copa 3.50€
(moscatel) 
Bodegas Castro Mendi - San Blas de Aliste, ZA

DORADOS

También llamados vinos rancios, añejos o preciosos, 
son el tesoro escondido de nuestra comarca. Muy 
expresivos, con crianza oxidativa y muy lentos.

Pálido (verdejo) / copa 8€
De Alberto - Serrada, VA

Osluga (verdejo) / copa 15€
Bodegas Muelas - Tordesillas, VA



Muedra (verdejo) / 15€
Bodegas Muelas - Tordesillas, VA

Mi niña (verdejo) / 16€
Bodegas Mi Niña - Bobadilla, VA

Nosso (verdejo) /  20€
Bodegas Menade - Rueda, VA

God Helio (godello) /22€
Microbodega Alumbro- Villamor de los Escuderos, ZA

El Sermón (verdejo) / 23€
Valeria Fernández - La Seca, VA

Señora Vale (albillo real) / 25€
Esteban Celemín - Castronuño, VA

Voltio (palomino y viura) / 26€
García Serrano - Nava de la Asunción, SE

Mantel Blanco fermentado en barrica  / 28€
(verdejo) 
Alvarez y Diez - Nava del Rey, VA

Rodríguez Sanzo bajo velo / 29€
(verdejo)   
Rodríguez Sanzo - Rueda, VA

Ecléctico (puesta en cruz) / 29€
Hato y Garabato - Arribes, ZA

Arenas de Santyuste Vino de Pueblo  / 30€
(verdejo) 
Esmeralda García - Santiuste, SE

Barco de Corneta (verdejo) / 37€
Barco de Corneta - La Seca, VA                

Las Galgas (verdejo) / 50€
Teo Legido-Castellana de Zapardiel, AV       

Ultreia La Claudina (godello) / 64€
Raúl Pérez Viticultor - Bierzo, LE

BLANCOS



Mi niño (tempranillo) / 21€
Bodegas Mi Niña - Bobadilla, VA

Alumbro tinto (tempranillo)  / 21€
Microbodega Alumbro - Villamor de los Escuaderos, ZA

Bigardo (tinta de Toro) / 22€
Bodegas Bigardo - Toro, ZA

Vida 1883 (Tempranillo) / 23€ 
Entrevidas - Rueda, VA

Mascaradas (Tinta de Toro) / 24€
Bodega Fariñas - Toro, ZA

Voltio (Garnacha)  / 25€ 
García Serrano - Nava de la Asunción, SE

La Nave / 26€ 
(Mencía,Garnacha Tintorera, Palomino) 
Germán Blanco - Bierzo, LE

Ultreia (Mencía) / 27€
Raúl Pérez - Bierzo, LE

Rico Nuevo Joven (Garnacha) / 27€
Rico Nuevo - Burgohondo, AV

Castro Mendi premium / 28€
(tempranillo) 
Bodegas Castro Mendi - San Blas de Aliste, ZA

Volvoreta (tinta de Toro) / 30€
Finca Volvoreta - Toro, ZA

Finca Pepe “La Majada” (Tinta de Toro) / 30€
Bodega Algil - San Román de Hornija, VA

Melquiades (Tinta de Toro) / 31€ 
Esteban Celemín - Castronuño, VA

Quite (Mencía) / 32€
Verónica Ortega - Valtuille de Abajo, LE

Nat Cool (1L) (Juan García) / 35€ 
Hato y Garabato - Formariz, ZA

César Príncipe (Tempranillo) / 39€
César Príncipe - Fuensaldaña, VA

Pellejo (Tinta de Toro) / 40€
Bodega Bigardo - Toro, ZA

Boticario de Silos (Tempranillo, otras)  / 40€ 
Bodegas Septien - Arlanza, BU

Tres navíos (Tempranillo, otras) / 46€
Barco de Corneta - La Seca, VA

Piedras de San Pedro (Tempranillo) / 48€ 
Piedras de San Pedro - Pesquera de Duero, VA

Casa (Tempranillo, otras) / 52€
Buen Camino - Tórtoles de Esgueva, BU

Cuesta Blanca (Tempranillo, otras)  / 75€ 
Dominio de Greda - Aranda de Duero, BU

TINTOS


